
 

 
 
Das Volkshaus Basel im Zentrum von Kleinbasel wird per Anfang März 2012 neu 
eröffnet. Für die kulinarische Neubelebung des Hauses mit seiner Brasserie, Bar, 
Innenhof und den grossen Bankett-Sälen suchen wir ein hochmotiviertes, fachlich 
versiertes und freundliches Küchenteam.  
 
Chef de Partie (m/w) per 15.02.2012 
Abgeschlossene Kochlehre, 5jährige Berufserfahrung in vergleichbarer Position, teamfähig und 
belastbar, mit Ambitionen 
 
Chef Pâtissier (m/w) per 15.02.2012 
Abgeschlossene Konditor-Confiseur-Lehre oder Koch-Lehre mit mehrjähriger Berufserfahrung als 
Pâtissier, selbständiges Arbeiten und Organisieren der Pâtisserie, Teamplayer, innovativ und 
belastbar 
 
Demi Chef de Partie (m/w) per 01.03.2012 
Abgeschlossene Kochlehre, mind. 3jährige Berufserfahrung, belastbar, teamfähig 
 
Commis de Cuisine (m/w) per 01.03.2012 
Abgeschlossene Kochlehre, belastbar, teamfähig 
 
Commis Pâtissier (m/w) per 01.03.2012 
Abgeschlossene Konditor-Confiseur-Lehre oder Kochlehre, belastbar, teamfähig 
 
Lagerist (m) per 15.02.2012, anfänglich 50% 
Erfahrung in den Bereichen Logistik und Lager, selbständiges Führen des umfangreichen Waren- 
und Materiallagers, Annahme und Kontrolle von Lieferungen, D/F 
 
Reinigungsmitarbeiter Back Office per 01.03.2012 
Allgemeine Reinigungsarbeiten im gesamten Haus, Lingerie, BackOffice, diverse Hilfsarbeiten in 
der Küche, tägliche Reinigung der Küche und des Gastraums 
 
Bei Interesse erwarten wir eine vollständige schriftliche Bewerbung mit Foto per Post oder E-
Mail an die nachfolgende Adresse. Nur Kandidaten aus der Schweiz oder mit gültiger 
Arbeitsbewilligung (Kopie bitte beilegen) können berücksichtigt werden.  
 
Volkshaus Basel Betriebs AG  
Personalwesen  
Frau Simone Itin 
Rebgasse 12-14, 4058 Basel  
E-Mail: personal@volkshaus-basel.ch 
 


